Mit Aggenstein Emmentaler Ihre Knochen
und Zähne stärken

Genießen mit Leib und Seele – mit dem Aggenstein Emmentaler aus dem Oberallgäu erleben Sie das im wahrsten Sinne des Wortes. Jedes Kilogramm Aggenstein wird aus über 11 Litern Milch hergestellt, so dass dieser Emmentaler reich ist an natürlichen Vitaminen (A und B2) und Calcium. Durch seine leicht verdaulichen Eiweiße ist der Aggenstein Emmentaler der ideale Energielieferant für Zwischendurch.

Wie möchten Sie Aggenstein am liebsten „snacken“ – als herzhaftes Stück pur oder als Scheibe auf kräftigem Brot? Aggenstein Emmentaler aus dem Oberallgäu ( mit 45% Fett i.Tr.) gibt es im SB-Regal als Portion (200 g, 300 g, 400 g) und als Scheiben ( 150g). Aggenstein  ist aber auch an der Frischetheke erhältlich.

Für jeden Anlass gibt es den passenden Käse: als Stück oder in Scheiben .
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